
P R O G R A M M A  
D E L  C O R S O  P E R  

S O M M E L I E R  D I  
T E R Z O  L I V E L L O

1a Lezione Mar 26 settembre
“ALIMENTAZIONE”

2a Lezione Lun 2 ottobre 
“METODOLOGIA 

DELL’ABBINAMENTO”

3a Lezione: Lun 9 ottobre
“GLI ANTIPASTI”

4a Lezione: Lun 16 ottobre
“I PRIMI PIATTI, LE SALSE E I 

CONDIMENTI”

5a Lezione: Lun 23 ottobre 
“IL PESCE”

6a Lezione: Lun 6 novembre  
“LE VERDURE, I FUNGHI E I 

TARTUFI“ 

7a Lezione: Lun 13 novembre
“LE CARNI”

8a Lezione: Lun 20 novembre
“I FORMAGGI”

9a Lezione: Lun 27 novembre
“I SALUMI”

10a Lezione: Lun 4 dicembre
“I DOLCI”

11a Lezione: Lun 8 gennaio 
“LEZIONE RIEPILOGATIVA, CUCINA 

DEL TERRITORIO”

12a Lezione: Lun 15 gennaio
“IL SOMMELIER E LA TAVOLA”

EDIZIONE AUTUNNO 2023

terzolivello@fisarmilanoduomo.it

PER ISCRIZIONI E INFORMAZIONI

Il corso si svolgerà presso il Ristorante Ronchi78 – 
Via S. Maurilio, 7 - MILANO (MM1-3 Duomo).


